
Produktbeskrivelse

Isterninger er prikken over i'et i enhver kold drink, når iskvaliteten

kan efterlade et godt indtryk hos kunden. IM ismaskiner anvender

frisk vand i hver eneste produktionscyklus og producerer meget

hårde og krystalklare isterninger. Isen smelter ganske langsomt, og

kunden kan nyde den kolde drink længe. Selv i høje

omgivelsestemperaturer er IM maskinerne pålidelige udover det

sædvanlige, hvilket gør dem velegnede for en lang række af barer,

pubber, caféer, restauranter, fast food-kæder og hoteller

Mulighed for ben +90 mm

 

Yderligere Information

Vægt 76 kg

Størrelse (D×B×H) 50.6 x 70.4 x 120 cm

Produktion
Large 130 kg./døgnet

Medium/Large 115 kg./døgnet

Magasin 50 kg.

ISTERNING MASKINER

Hoshizaki IM-130 NE
IM 130 NE har indbygget magasin og man får derfor en fuld isproduktion i en maskine. Maskinens
kapacitet egner sig ofte til mellemstore restauranter eller barer. Isterningerne er kubiske og
krystalklare.



Varianter Kombiprodukter

Isterningstørrelse: Large - 28x28x32 mm.

Varenummer:

Isterningstørrelse: Medium/Large - 28x28x23 mm.

Varenummer: 46-02057

* Alle priser er med forbehold for ændringer uden varsel. De viste priser i denne brochurer erstatter alle tidligere priser.
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